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LE BASIHORECA

Pinsa Romana Classica

Con farina di frumento tenero tipo “0”, acqua, farina di riso, farina di soia,
pasta acida di frumento essiccata, olio extra vergine di oliva, sale e lievito,
si puo conservare fino a 18 mesi a una temperatura di -18°. Si scongela

in 10 minuti, con tempi di cottura di 4-5 minuti (forno statico a 300°)

o di 7-8 minuti (forno ventilato a 250°). Questo formato ¢ l'ideale

per la ristorazione al piatto.

Pinsa Romana al Taglio

Con farina di frumento tenero tipo “0”, acqua, farina di riso, farina di soia,
pasta acida di frumento essiccata, olio EVO, sale e lievito, si pud conservare
fino a 18 mesi a una temperatura di -18°. Si scongela in 10 minuti, con tempi
di cottura di 4-5 minuti (forno statico a 300°) o di 7-8 minuti (forno ventilato
a 250°). Ideale per street food.

Pinsa Street Food

Sorriso

Per realizzare il Sorriso I'impasto della Pinsa viene lavorato a mano al fine
di ottenere la caratteristica forma a conchiglia che valorizza ogni farcitura.
Preparazione: condire a piacere dopo avere scongelato il prodotto

(3-4 minuti a temperatura ambiente). Cuoce in 4-5 minuti in forno statico
a 300° o in 7-8 minuti in forno ventilato a 250°. Ideale come street food.

Puccia

La Puccia & un pane della tradizione salentina (Puglia). Gonfio e senza mollica
e perfetto da farcire. Realizzato con I'impasto della Pinsa, € leggero e digeribile
grazie al mix di farine e alla lunga lievitazione. Viene steso a mano e
“abbattuto”. Si conserva a -18° fino a 18 mesi. Scongelare 3 0 4 minuti a
temperatura ambiente e condire. Cuoce in 4-5 minuti in forno statico a 300°

o 7-8 minuti in forno ventilato a 250°. Ideale come street food.
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Pinsa Senza Glutine

La linea di basi senza glutine - e senza lattosio - € nata dalla volonta

di far conoscere la bonta della pinsa a tutti, inclusi chi soffre di celiachia
e coloro che hanno sviluppato intolleranza al glutine o al lattosio.
Questa linea di basi precotte e surgelate e prodotta in uno stabilimento
dedicato dalla “Romana Gluten Free”, un’azienda partecipata Di Marco.
Le basi sono realizzate con ingredienti ricercati come le proteine

di pisello, la farina di quinoa, la pasta acida di riso e una parte

di fibra vegetale (barbabietola e psyllium). Si conserva fino

a 18 mesi a -18°. Si scongela in 10 minuti, con tempi di cottura

di 4-5 minuti (forno statico a 300°) o di 7-8 minuti (forno

ventilato a 250°). E ideale per la ristorazione al piatto.
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